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Vinos?

#klimatosse

Viarbejder altid pa at vaere lidt mere #klimatossede - det
betyder, at vi har fokus pa at veelge baeredygtig mad og vin
-vihar ikke sat mal pa indsatsen, da det af og til er bedre at
servere noget hvor bonden har veeret omhyggelig med at
passe pa naturen og der er lidt kortere transport. Og du kan
altid se imenukortet om det er gkologiske, biodynamiske
eller naturvine, der er pa kortet.




Vores kokken

SeY%

Snacks

Saltede marcona-mandler fra Spanien 40-
Grgnne & Sorte oliven fra Frankrig 40-
Chips med Sort treffel, Olivenolie eller Pimenton 35-
Chips med Sort treffel - Stor 75

Salater

NYHED! Caesarsalat med grillet kylling, parmesan,

rugbredsknas og capers pa spregde salatblade 115-
NYHED! Chevre Chaud, grillet gedeost med
valngdder og balsamicoglace pa sprede salatblade 115-
’ 1 l
Platierne

Vitilbyder platter med charcuterie eller ost, hver for sig eller
iskgn blanding. Viforsgger at veelge noget der passer godt til
den vin du har valgt!

Denlille, med 3 forskellige slags ost og/eller kad 115,-
Denmellem, med 5 forskellige slags ost og/eller kad 145-
Denstore, med 7 forskellige slags ost/eller og ked 175-

Sortfodsskinke, 1lille tallerken ( ca. 50 g) med brad 125

1stor tallerken (ca. 100 g) med brad 200-
Bresaola, okseinderlar med parmesan og olivenolie 95
Burrata, friskost, med tomat, basilikum og olivenolie 85-
NYHED! Frisk tatar pa oksekod med capers og aioli 125

Sig meget gerne til hvis der er noget du ikke taler eller bryder
dig om inden vi sammensaetter platten.

Platterne serveres med gkologisk surdejsbrgd og dejlig oliven-
olie fra Priorat i Spanien. Ekstra brgd kan tilkgbes for 30-

Det er Riesling Week iiber alles og det skal fejres!
Fraden 3.til12. september kan du fa en Pfédlzer Bratwurst
mit Sauerkraut og et glas Riesling aus Pfalz.

Bratwursten er handlavet helt fra bunden. Kun kad og
krydderi - nichts weiter! Sauerkrauten er langtidskogt
efter das Kochen Buch und Gewlirz.

Der er dog et aberdabei ... der er risiko for let overriesling!

Wurst, Kraut & Wein Kkt 150- v
Wurst & Kraut kr.75-

Noch ein Wurst kr.45-

Noch ein Wein kr.75-

Det Varme Kokken abner K. 17.00 - Kogkkenet lukker K1. 21.00




Vores kokken

Fisken

Fisketallerken med rimmet laks og grredrogn, rosérejer

med mayo og citron samt rgget hellefisk med tangsalat -
selviglgelig med laekkert brgd til - perfekt til et dejligt glas
hvidvin eller rosé! 145,

De laekre dasers
Sardiner i olivenolie fra Pinhais i Portugal.
Krydrede sardineriolivenolie fra Pinhais i Portugal.
Tunfilet i jomfruolivenolie, stangfanget i Atlanterhavet.
Ansjoser i olivenolie, baeredygtigt fisket i Biscayen og let saltet.
Blamuslinger i escabeche - en laekker, let syrlig marinade.
Makrelfilet i krydret olivenolie fra Pinhaisi Portugal, med
sort peber og en lille smule chili.

Alle daserne serveres med godt brad,
citron og mayonnaise 80-

NYHED! Nye laekkerier pa dase fra Fangstcom:
Faerosklaks, flashgrillet med mayo og redlag 95,
Brisling, letrgget - Amagermad med tomat og zerteskud =~ 95,

De lune

Croque Vings, vores udgave af en laekker toast 75,
Bayonneskinke, lagret Meule du Jura (ost) og estragonsennep
Vegetartoast, Gedeost, tomat og gron pesto 75,
Tarte Vings

Kender du Flammkuchen eller Tarte Flambee? Det er en over
200 ar gammel tysk/fransk opskrift fra Alsace, Pfalz og Baden.
En spred bund med hvid creme som vilaver i disse variationer:

Den traditionelle - med rgget bacon itern og rodlag 75,
Denvegetariske - med gedeost, porrer og tomater 75
Denmed fisken - laks, rgdlgg og ruccola 75,
Densgde - med gedeost, honning og valngdder 75,

TILBUD - Valgfri Tarte Vings med et glas tgr Riesling 150--

Prov fx en frisk Riesling, Gruner Veltliner
- eller maske en let rgdvin til din Tartel

NYHED! [.un Confitde Carnard med capers,
cornichoner og vores gode estragonsennep, 145,-

Brownie - lunet med lidt valngdder og evt. creme fraiche 40-

Prov et skgnt glas Tawny portvin til 55-
Romkugle - med vestindisk rom 35-
Hindbzerpanacotta - med Cantuccini mandelkage 60-

Prov et glas s@d Tokaj-vin til 50-



Manedens vine

Iseptember byder manedens vin pd en tur til det brandvarme
Castilla La Mancha i Spanien, hvor Bodegas Volver har flere
hajtliggende marker. Vinmagerne er Rafael Canizares, der var
med til at genetablere spansk vins renormme ved at fokusere pa
oprindelige, lokale druer med lavere udbytter. Smag pa den
okologiske serie Paso a Paso - trin for trin.

2020 Paso a Paso Blanco, Castilla la Mancha, Spanien @
Laekker, blgd og frugtig Verdejo, der smager sa man laenges
tilbage til sommeren. Frisk med duft og smag af hvide
blomster, gule stenfrugter og aromatiske urter. Frugtigi
smagen med god balanceret syre.

!

2019 Paso a Paso Tinto, Castilla la Mancha, Spanien @
Ren Tempranillo med seks maneder pa fad, der er godt
integreret. En rund og blgd vin med noget varme, tor og teet i
strukturen med en flot poleret tannin. Paso a Paso har hgstet
flere priser - bl.a. som den bedste spanske gkologiske radvin
ved Mundus Vini Biofach

NYHED!
Hvis du ikke er til alkohol i denne maned, sa byder viistedet
pa en Nordic alkohol fri gl eller et glas Karla Kombucha.

Medlemmer far et valgfrit
Manedens Glas hver maned?

Meld digind i Vings Medlemsklub og fa et ‘gratis’
glas Manedens Vin hver maned!
Hertil kommer rabatter pa vin, mad og arrangementer.
Kun kr. 150,- pr. halvar!

Nye specielt udvalgte glas hver maned!
Spergibaren eller laes mere pa vings.dk

@ = Pkologisk  =Biodynamisk N =Natur "= Vegansk BD =Baeredygtig




Sepiember

Mousserende ! i

Weingut Egon Schmitt Blanc de Blancs, Pfalz, 75. 350,
Tyskland BD

Skegn mousserende sekt, lavet pa den traditionelle
champagne metode med dejlige Chardonnay druer.

Frisk hgj syre og aroma af brioche, sommerlige gule

aebler og skgn mineralitet.

Hyvide ! i

2019 Weingut Egon Schmitt Dtirkheimer Spielberg 90- 375-
Riesling, Pfalz, Tyskland @

Superlzekker CO2 neutral Riesling, der er

spontangeeret i store traefade. Den har en skon

fylde og kompleksitet af at have ligget sur lie efter

gaeringen. Dufter af modne ferskner, abrikoser og let

citrus. Kraft i smagen med sprgd syre og flot leengde.

2018 Marina Danieli, Pinot Grigio DOC, 80- 325-
Friuli Italien BD

En skan, frisk sensommervin. Lys rose i farven efter

12 timers kold maceration pa skallerne. Aroma af

blomster, citrus oglidt gult aeble. Dejlig let vino med

lang eftersmag.

2020 Attis De la Mar el Mero, Rias Baixas, 80, 325-
Spanien BD
Naesen charmerer med gule tropiske frugter
og friske indslag af citron. Smagen er rund og
elegant med en forfriskende frugtsyre samt
salte afsluttende referencer til det store ocean fa
kilometer vaek.

2019 Lavagnoli Pigosso Garganega, 75,- 295
Valpoliicella, Italien BD

Handhgstet Garganega. En ter vin med frisk syre og

skgnne citrusnoter samt lidt honningmelon, paere

og mandel. Stzerkt vanedannende og laekker at

nyde til en anretning.

2020 Paso a Paso Blanco, Castilla la Mancha, 75,- 295
Spanien @ Manedens Vin

Laekker, blgd og frugtig Verdejo, der smager sa

man leenges tilbage til sommeren. Frisk med

duft og smag af hvide blomster, gule stenfrugter

og aromatiske urter. Frugtig i smagen med god

balanceret syre.

2017 Little Yering Chardonnay, Yarra Valley, 85,350,
Australien

Halvdelen geeret pa staltank og resten pa gamle

egetraesfade. Skgn afrundet aroma af citrus og gul

stenfrugt. P4 ganen lidt krydrede noter af vanilje

og hasselngdder med en lang og forfriskende

eftersmag. 90 Suckling point.

2018 Grossot Chablis 1er Cru Fourchaume AOC, 140-650--
Frankrig

Klassisk og fokuseret Chablis med en flot og fyldig
frugtkoncentration og frisk syre.

Fyldig aroma af citrus, hvide ferskner, aebler,

hvide blomster og flintesten. Kglig og cremet

frugtimunden, klingende frisk syre og en stenet

mineralitet.”




September

! Orange ! i

2020 Rego Do Sol Naturel, Rias Baixas Spanien N 90- 385
100% n@gen albarino - naturgaeret, ufiltreret og

usvovlet. To ugers lagring med drueskallerne. Aroma

af pomerans, henkogte madaebler og nyslaet graes og

urter. Saltet, granitrig eftersmag. God til fisken.

Rosé ! i

2020 Quota Rosa, Terre di Sarizzola, Piemonte, 80, 325-
Italien @

En frisk boblende rosé pa traditionel pet nat manér
alaancestrale. Let frizzante og ufiltreret. Smager og

dufter af rode baer og rabarbersaft. Laeskende og
vanedannende efterarsrose.

! Rode ! i
75- 295

2019 Sankt Laurent Trocken Vom Quartz, Weingut
Egon Schmitt, Pfalz, Tyskland BD

Animerende og frisk frugtsyre. Dybe mgrke og
vidunderligt frugtagtige baer, cedertrae og violer.
Vinen, modnesiflere maneder pa egetreesfade, som
giver en udtalt, men blgd tanninstruktur. Zum Wohl!

2016 Monleale, Terre di Sarizzola, Piemonte, Italien® 90- 395 -
Mundvandslgbende Barbera med 24 maneders fad.

Modne, blgde og fint integrerede tanniner. Kirsebaer

og fadnoter. Saftig og serigs pa samme tid.

2019 Guimaro Vino Tinto VV, Ribeira Sacra, 90,- 395,
Spanien N

Mencia fra 40 ar gamle stokke og vildgaeret. Rene, ra

og rede baer, krydderier og galicisk lgvskov, krydret

med sten og peber. Lette tanniner, saftig frugtsyre og

en dejlig frugtig eftersmag,. 92 point fra Robert Parker

2019 Paso a Paso Tinto, Castilla la Mancha, 75,- 295
Spanien @ Manedens vin

Ren Tempranillo med seks maneder pa fad, der

er godt integreret. En rund og blgd vin med noget

varme, ter og taet i strukturen med en flot poleret

tannin. Paso a Paso har hgstet flere priser - bla. som

den bedste spanske gkologiske rgdvin ved Mundus

Vini Biofach

2017 Terre de Cailloux, Bordeaux Superieur, 90- 375-
Frankrig

Saftig Merlot fra Chateau Ferran Saint-Pierre, som

kun er tilsat 2 gange komgag, 3 gange silica samt

urtete pa breendencelder. Smager og dufter af

brombaer og blomme med let vanilje i underkanten.

2015 Moz Art - Il Paradiso di Frassina, Montalcino, 165,- 725-
Italien

Klassisk Brunello di Montalcino, der er lavet med

den starste respekt for naturen. Koncentreret og

kompleks med intens naese af sorte kirsebaer, bla

blomme, krydderurter, jord, kaffe, laeder og let fad.

@ = Pkologisk  =Biodynamisk N =Natur = Vegansk BD =Baredygtig
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Saerdernye
vinskolehold!

Hvad der eriglasset? Og hvorfor elsker du den vin?

Sa er viude af lockdown og vi kan mgdes til Vings Vinskole
pabarenigen. Vistarter den 23. september.

Du vil leere om de klassiske distrikter og druer.
Herudover bliver du bedre til smageteknik og mad- og
vinsammensaetning.

Vismager hver gang pa 7-8 typiske vine.

Du undervises af enten Jesper, Emilie eller Otto!

Klik ind og se de spaendende hold!
wwwwings.dk/event/vinskole/

Scankodenher 1>

Km'.n og smag pa
Piemonte

Denne gang fra Terre di Sarizzola - en gkologisk vingard fra
Colli Tortonesi. De producerer Barbera sa syren synger og
frugten danser - og hvad med at smage dronningen af Colli
Tortonesi - en skgn hvid aromatisk Timarosso?

Smag pa 8 dejlige Piemontes fra Terre di Sarizzola.

Dato: Onsdag den 15. september 2021, k1. 19:00

Pris: Pris for medlemmer kun kr. 315-
Andre piemonteser-glade vinnaeser kr. 350;-

Tilmeld dig i baren
eller pa www.vings.dk

Scankodenher 1>
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Hedvine

Hedvine rangerer fra off-dry (halv ter) til meget sgd.

De sadeste af disse vine og dem med hgjest syre, kan
gemmes i mange ar og kan udvikle fine noter af nadder.
Hedvine har en hgjere alkoholprocent end vin.

PORTVIN

Dalva, Tawny Reserve Organic @ (375cl) 75~ 300-
Dalva Tawny 55-  350-
Dalva Tawny 10 years 75-  550-
Dalva Tawny 20 years 90- 800-
Dalva White Colheita 2007 85 750
Dalva White 10 years 75- 550-
Niepoort White 10 Years Old 75- 550-
Dalva Vintage 2011 850-
MADEIRA

Madeira Barbeito 5 ars Boal, Madeira (50 cl) 65-  350-
SHERRY

2017 Don PX Vino Dulce Natural, Jerez, Spanien,  70- 395-
1/2flaske (375cl)

1994 Don PX Gran Reserva 375 cl, Jerez, Spanien 80- 450-
1/2flaske (375cD)

VERMOUTH 10cl
Satic Vermut Bianco/ Tinto 65
Pio Cesare Vermouth, Piemonte, Italien 95,-
Rey Fernando Vermut, Jerez, Spanien 60-
Priorat Natur Vermouth, Spanien @& 65,
Bietighofer Wermutwein, Pfalz, Tyskland 75,
Bietighofer Wermutwein Grand Luxe 1000, 120-

Pfalz, Tyskland

DESSERTVINE
1992 Chateau Bellerive, Quarts du Chaume 90- 375-
2015 Tokajicum Szamorodni 50- 300-

2016 Tokajicum 6 puttonyos 100- 675-
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@l pa fad fra Herslev Bryggeri samt specialol pa flaske og dase.
Vi har naturligvis ogsa et par alkoholfri.

25cl 40cl
Okologiskbryg fraHerslev ved Roskilde
Herslev Hoppy Pilsner 40- 60-
Herslev Hgst 40- 60,
Herslev Wiener Classic 40 60,
Herslev IPA 40- 60,
Herslev Det bitre med det salte 0,2% (flaske) 33 cl 45-
Herslev Under Solen O5% (flaske) 50cl 60-
Herslev Dobbelt IPA (flaske) 50cl 70,
Herslev Porter (flaske) 50cl 70,
PeopleLike Us fra Amager
Spirit of Sustainability Session lager 33cl 45-
Reclaimed IPA 33cl 45,
Muddy IPA 33cl 45
Rebel’s Cologne Kodlshish 33cl 45-
Diverse
Dry &Bitter Undulat Stout pa dase 44.cl 65,-
To @l Implosion - Non-Alcoholicpddase  33cl 45-
Nordic, alkoholfri 33cl 40,

Vidste du ...

at durent faktisk kan kgbe et
glas af alle de vine vi har?*

Sperg din tjener for inspiration
ogmuligheder!

*Dog ikke mousserende vine

@ = Jkologisk # =Biodynamisk N =Natur "'=Vegansk BD =Bzeredygtig
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Sodavand

Sodavand fra Naturfrisk @ 25cl 30
Hindbezer-, Rabarber-, Hylde- eller Lemonbrus
Sodavand fra Herslev @ 33cl 40
Kvaede-, ZAble- eller Ingefaerbrus
Coca Cola og Coca Cola Zero 25cl  30-
DRUEMOST
Jusde Chardonnay @ 33cl  60-
Jus de Sauvignon Blanc @ 33cl  60-
Jusde Gamay @ 33cl 60
Jusde Merlot @ 33cl  60-
KOMBUCHA - Alkoholfri fermenteret te
Mundbjerg Frida (jasmin og kamille) 250-
Mundbijerg Karla (hibiscus og hybenrose) 60- 250-
Mundbijerg Henrik (citron og passionsfrugt) 250-
Ekstra kande filtreret vand 25,
Ekstra kande danskvand 35
aRloEisk w
Kalfe & Te
Lille Stor

Kaffe - stempelkande med friskmaledebgnner, ~ 40-  70-
maelk og sukker

Single  Db.
Espresso 20- 25~
Americano 25 30-
Cortado 25 30
Latte 35- 40
Cappucino 35-  40-
EnBrownietil..? 40,
Eller en Romkugle? 35-
Te, Emeyu, 4 varianter Kop 30-




Sepiember

Cockiails
GIN & TONIC 4cl
Kgbenhavn Klassisk Gin 95-
Pearlfisher Ginliker med Indian Tonic 90-
‘Basic' Gin Nut med Indian Tonic 90-

St. Laurent Citrus Gin med Mediterrainian Tonic ~ 105-

Haymans Sloe Gin med Ginger Beer 95,-
ANDET

Aperol Spritz 75,
Lightn'Stormy - Gylden Rom og Ginger Beer 95-

Port Tonic - Dry White Portvin og Tonicvand 65-
Negroni 75,

Spiritus

SPIRITUS 4cl
Pierre Segonzac Grande Champagne VSOP, Frankrig 75
Pierre Segonzac Grande Champagne XO, Frankrig 95
Mazetti Grappa di Moscato 70-
Mazetti Grappa Intesa 80-
Organic Grappa in Villorba Treviso 70-
Organic Grappa Riserva in Villorba Treviso 80-
Michel Couvreur Whisky The Unique 85-
Minor Case Straight Rye Whiskey 90-
Daviess County Bourbon 85-
Blantons Original Bourbon 115,
Wild Apple Jack ‘Calvados style' 80-
Rom Barcelo Imperial Premium, 12 ar 125
Rio Chagres10 ar 70-
Rio Chagres15 ar 80-
Rio Chagres 20 ar 100-




Bobler.
bobler,
bobler?

Mgad vores nye venner fra Chavost
icentrum af Champagne

Chavost arbejder malrettet pa at beskytte miljget ogjorden.
Viskal bla. smage deres champagner “Ef sans sulfites ajoutés!”
som betyder: Ingen tilsatte sulfitter! Herudover smager vi
Demi-sec og Vintage champagne

Ialt 6 glas dejlige champagner!
Dato: O6. oktober k1.19:00

Pris: For medlemmer, kun kr. 350-
Andre bobleglade gaester, kr. 395 -

I3 Tilmeld dig pa wwwyings.dk

Bliv medlem?

Meld digind i Vings’ medlemsklub
Bliv medlem og fa 1 glas manedens vin hver maned
iethalvt ar - altsa 6 glas gratis vin!

Som medlem far du ogsa mange andre gode fordele:

« 10 % rabat pa vin og madi vinbaren

» 10 % rabat pa ikke nedsatte vine i vinhandlen

+ 10 % rabat pa vinsmagninger, vinskole og events

« Tilbud pa manedens vin og udvalgte vine

« Fortrinsret til deltagelse i vinsmagninger og events
« Invitation til specialarrangementer

« Nyhedsbrev med gode tilbud

I3~ Medlemskabet som koster 150 - geelder i et halvt ar
og fornyes automatisk.

Meld dig ind nu pa vings.dk
og fa dit glas med det samme!

Vineos?



