
Velkommen til Vinøs
i Marts

#klimatosse
Vi arbejder altid på at være lidt mere #klimatossede – 
det  betyder, at vi har fokus på at vælge bæredygtig mad 
og vin. Vi vil gerne servere noget hvor bonden har været 
omhyggelig med at passe på naturen og der måske er 
lidt kortere transport. Og du kan altid se i menukortet 
hvad der er økologiske, biodynamiske eller naturvine.

OBS!    Der er tilbud på Månedens Vin,  
så du kan nyde en hel flaske for kun kr. 295,-



NOCELLARA 
OLIVEN

Kr. 40,- 
·

RØGEDE & SALTEDE 
MANDLER

Kr. 40,- 
·

CHIPS
Olivenolie, Pimenton,  

Trøffel eller Salt 
Kr. 40,- / 75,- 

MIXET TALLERKEN 
Chips, mandler, oliven

Kr. 95,-
·

SURDEJSBRØD M. 
OLIVENOLIE

Kr. 35,-
·

SNACKPØLSER
Minisalami med  

Parmesan
Kr. 65,-

 

Maden

Køkkenet åbner kl. 17.00 – sidste bestilling kl. 21.00

Snacks

Menu

Sødt

Vinøs Tastingmenu

3 retter med sommelierens vinparring – 3 tastingglas

499,-  

 SALADE CHEVRE CHAUD  V 
Frissé, grillet gedeost, pæreketchup, pecannødder

Kr. 119,- 
·

GULLASH 
Cremet kartoffel- og sellerimos, cornichoner 

Kr. 139,-

eller

RATATOUILLE  V
Cremet kartoffel- og sellerimos, purløg

Kr.  119,- 
·

HVID CHOKOLADEMOUSSE  V 
 Passionsfrugtcoulis, brændt hvid chokolade, mynte

Kr.  79,- 

HVID CHOKOLADEMOUSSE 
Passionsfrugtcoulis, brændt hvid chokolade, mynte

Kr. 79,-

TIMS ORIGINAL DANISH RHUMBALL
Kr. 35,- 

* Bemærk – Ingen medlemsrabat på menuen
Kan også købes uden vinmenu!



Maden

Tartes Vinøs

Charcuterie & Oste

Små retter

SALADE CHEVRE CHAUD 
 Frissé, grillet gedeost, 

pæreketchup, pecannødder
Kr.  119,-

ANSJOSER
Ristet surdejsbrød, smør, 

fennikelsyltede løg
Kr. 89,-

MERGUEZ HOTDOG 
Krydret pølse, brioche, 

harissamayo, 3 slags løg
Kr. 79,-

TRØFFELTOAST 
Brioche, ålerøget skinke, 

comté, trøffelmayo
Kr. 89,-

TRØFFELTOAST 
VEGETAR

Brioche, comté, 
gammelknas, trøffelmayo

Kr. 89,-  

HVIDLØGSREJER
Aioli og surdejsbrød med 

olivenolie
Kr. 79,-

Sp
ør

g 
p

er
so

n
al

et
 o

m
 a

lle
rg

en
er

 e
tc

.

V= Vegetarisk     VG= Vegansk

TRADITIONEL
Bacon, rødløg, frisk persille

Kr. 85,-

VEGETAR
Porrer, rødløg, gedefriskost, tomater

Kt. 85,-

Serveres med surdejsbrød og olivenolie.

TRE SLAGS CHARCUTERIE 
Kokkens valg

Kr.  129,- 

TRE SLAGS OST 
Kokkens valg

Kr.  129,-

PLATTE:
Du bestiller, vi mixer!   

Ost og/eller  kød  
Nok til 1 – eller god at dele til den mindre sult -

Kr.  185,-

Tilkøb af sortfodsskinke 
Kr.  70,-

SORTFODSTALLERKEN 
100 gr. Kr. 125,-  /  200 gr. Kr. 199,-



Månedens Vine

Det er forår - kan du mærke det? I marts serverer vi 3 vine.  
Skabt af 3 venner, der har dyrket druerne på den spanske 

højslette i Manchuela og dyrket de stærke bånd med hinanden. 
Tag et glas, synk ind og styrk dine venskaber.

 

2023 Amigama Macabeo, Falcon Vines, DO Manchuela   Ø V
Aroma af stenfrugt med en blid og cremet mundfylde.

 

2023 Amigama Rosé, Falcon Vines, DO Manchuela    Ø V
Fordi det er forår! Sprød, frisk Bobal-rosé. 

 Meget glou-glou venlig!

2022 Amigama Bobal, Falcon Vines, DO Manchuela    Ø V
Aroma af brombær, slåen, bål og let tobak. 

Kraftfuld, tør og dejlig syre.

 
Der er tilbud på Månedens Vin,  

så du kan nyde en hel flaske for kun kr. 295,-

 
Hvis du ikke er til alkohol i denne måned, så byder vi i stedet 

på et glas alkoholfri vin!

Bliv medlem!
Medlemmer får et valgfrit 

Månedens Glas hver måned!

Meld dig ind i Vinøs’ Medlemsklub og få et ‘gratis’ 
glas ‘Månedens Vin’ hver måned!

Hertil mindst 10% rabat på vin, mad og arrangementer.

Kun kr. 175,- pr. halvår!

Nye specielt udvalgte glas hver måned!
Scan koden og læs mere på vinøs.dk

Ø = Økologisk  B = Biodynamisk  N = Natur  V= Vegansk   BD  = Bæredygtig



VINSKOLE

Hyggelige smagninger for alle –    
vi smager 7-8 vine og bliver klogere på samme tid!

Kommende skoler:
Tyskland  6. marts
Blindsmagning  13. marts
Mad & Vin  20. marts
Vin for øvede  10. april
Grundlæggende viden om vin  17. april
Natur- & Orange  15. maj
Bobler  28. maj

Meld dig til på www.vinøs.dk

Bliv klogere 
– på den hyggelige måde

Catalansk 
Fredagsbar
Kom og mød Olivia Junyent fra den skønne  vingård 
Castell d’Age i Penedes – vi sørger for at du får lidt tapas 
og en dejlig vinsmagning. 
 
Olivia Junyent er tredie generation af vinøse kvinder, 
der producerer biodynamisk og med minimal 
intervention. Vi serverer cava og en serie fantastiske  
vine, som er spontangærede og uden tilsat svovl.  
 

    Dato:  Fredag den 19. april kl. 17:00 

Pris:     Medlemmer kr.315,- 

Alle øvrige vinelskere kr. 350,- 



På glas i Marts

    

  Mousserende  
 

Anne Marie Brut Nature Reserva, 
Castell D’Age, DO Cava  B
De fine bobler og en blid mousse. 
Efter 20 måneder på bærmen, 
afslører den aroma af brød, et lidt 
laktisk, smørret indslag og frisk citrus.

85,- 350,-

Quatre Saisons, Paul Chollet  
Cremant D'Bourgogne AOP Brut, BD
Varedeklaration 4 druer! Livlige hindbærnoter, 
røde æbler og lidt citrus. Flot syre, rig cremet 
mousse og delikate, dansende bobler.

90,- 395,-

  Hvide   

2021 100 % Xarel·lo, Castell D’Age, DO Penedes N  
Vin med stor personlighed. Håndhøstet. Mineralsk 
og med frisk syre. Aromaer af tropisk frugt, lidt 
pomelo og noget terroir med flint og krudt.

85,- 350,-

2022 Les Carrons, L'Emotions Authentique,  
AOP Touraine Ø 
100% Sauv! Let fylde fra bærmekontakt og tropiske 
aromaer af litchi, citron og passionsfrugt. Munden 
er frisk, fyldig og med en dejlig sitrende syre.

85,- 350,-

2023 Amigama Macabeo, Falcon Vines,  
DO Manchuela Ø  V Månedens vin 
Aroma af stenfrugt med abrikos og en blomstret 
bouquet af violer og akacie med en blid og cremet 
mundfylde.

85,- 295,-

2018 Biancornetto di Terre di Sarizzola,  
Colli Tortonesi Timorasso DOC Ø 
Lieu dit ’det hvide horn’ pga det hvide terroir. 
Mineralsk og saftig med flot struktur. Druerne 
er håndhøstet og lagrer på bærmen. Fyldig 
meditationsvin med gule blommer, røde æbler, 
citron og mandler.

115,- 525,-

2019 Fourchaume AOP Chablis Premier Cru, 
Domaine Grossot, Ø 
Voila! En meget sprød og mineralsk  udgave af 
Chablis med en flot og fyldig frugtkoncentration 
sammen med stor friskhed i syren. 

135,- 650,-

  Rosé

 
 

 
 

2023 Amigama Rosé, Falcon Vines, DO Manchuela 
Ø  V Månedens vin 
Fordi det er forår! Sprød, frisk Bobal-rosé med lag på 
lag af forfriskende frugt og smag af røde kirsebær 
og tranebær. Meget glou-glou venlig!

85,- 295,-

Mød 

Castell D’age

den 19/4

E = Extravinøs, vores udvalg af særligt eksklusive vine. Også på glas!



E

På glas i Marts

  Røde  
 

2022 Le Moulin, Domaine Aurélie & Fabien 
Romany, AOP Beaujolais  Ø 
En gourmet og frugtagtig Gamay med aroma af 
fuldmodent hindbær og skovbær. Frisk og ung vin 
med lang eftersmag og sprøde tanniner.  

85,- 350,-

2020 Castello Monterinaldi DOCG  
Chianti Classico, Ø 
En skøn og indbydende næse med noter af mørke 
bær og frugt som blomme og kirsebær samt en 
tydelig og klassisk mineralitet.

95,- 395,-

2022 Amigama Bobal, Falcon Vines, DO Manchuela 
Ø  V Månedens vin 
Aroma af brombær, slåen, bål og let tobak. Kraftfuld 
og tør med en god velintegreret tannin og skøn 
længde, hvor syren holder frugten i live.

85,- 295,-

2022 Cascina Alberta, DOC Langhe Nebbiolo Ø 
Aroma af violer og roser med krydrede 
antydninger af læder, lakrids og tobak. Smagen er 
ung men intens med en blød og fin tannin struktur 
og plus på længden.

95,- 395,-

2021 100 % Syrah, Castell D’Age, DO Penedes N  
Ren Syrah med naturlig power, uden tilsætning af 
svovl. Rigelige mængder af mørke bær, sort frugt, 
animalske noter, tjære og lakrids.

90,- 375,-

Ø = Økologisk  B = Biodynamisk  N = Natur  V= Vegansk   BD  = Bæredygtig

  Vermouth  
 

Rabassaires  – Flors de Collserola, Spanien
Artisan vermouth af 10 lokale blomster fra la  Serra 
de Collserola. Alle udvalgt for deres aromatiske 
egenskaber. Håndplukket og macereret i 40 dage og 
40 nætter. Med laaang, kompleks og dyb eftersmag. 

75,- 425,-

  Orange
  

 

2022 El Troyano Orange Wine, Vino de Mesa B V
Høj aromatisk intensitet med hvide blomster, 
citrusfrugt som appelsiner og et urteagtigt strejf  
der afsluttes med en meget delikat note af vanilje 
fra fadet. 

90,- 375,-

Extravinøs

er vores udvalg 

af særligt 

eksklusive vine. 

Også på glas!



Andet godt

Ø = Økologisk  B = Biodynamisk  N = Natur  V= Vegansk   BD  = Bæredygtig

   
   

VIN DOUX NATURAL

Dalva Tawny 60,- 350,-

Krohn Tawny 10 years 85,- 550,-

Dalva Tawny 20 years 100,- 800,-

Krohn Lagrima Fine White Port 75,- 375,-

Champagne Chavost Ratafia VDN 675,-

Frelin Muscat de Rivesaltes  Ø                                                                50 cl 65,- 325,-

MADEIRA

Madeira Barbeito 5 års Boal, Madeira                          50 cl 65,- 350,-

VERMOUTH 10 cl

Saüc Vermut Bianco 75,- 425,.

Rabassaires – Vermut Flors de Collserola, Barcelona 75,- 425,-

Hedvine

Hedvine rangerer fra off-dry (halv tør) til meget sød.  
De sødeste af disse vine og dem med højest syre, kan 

gemmes i mange år og kan udvikle fine noter af nødder.  
Nogle hedvine kan have en højere alkoholprocent end vin.

DESSERTVINE

2015 Janson Bernhard Eleonora  
Riesling Auslese B                                                                         50 cl 450,-

2015 Janson Bernhard 
Gewürztraminer Beerenauslese B                             37,5 cl                           375,-

2015 Dom Camille Braun Pinot Gris  
Vendanges Tardive  Ø 795,-

2015 Dom Camille Braun Riesling Luft 
Selection Grains Nobles                                                           50 cl     1.095,-

1992 Chateau Bellerive, Quarts du Chaume 375,-

2007 Chateau Violet – AOC Sauternes 85,- 495,-

Terroirs Vivants Muscat de Rivesaltes  Ø                 50 cl 65,- 350,-

2019 Tokajicum Szamorodni                                               50 cl 65,- 350,-

2016 Tokajicum 6 puttonyos                                              50 cl 100,- 675,-

2018 L'Olivera Rasim vimadur blanco, Garnatxa Bl. 50cl 475,-

2018 L'Olivera Rasim vipansit negre, Garnatxa 50cl 475,-

2010 Cuvée Razim Anrada Moelleux 50cl 650,-

2013 Monterinaldi Vin Santo                                             37,5 cl 110,- 695,-



Andet godt

Øl

Øl på fad fra Herslev Bryggeri samt  specialøl på flaske og dåse. 
Vi har naturligvis også et par alkoholfri.

25 cl 40 cl

Økologisk bryg fra Herslev ved Roskilde  Ø 

Herslev Pale Ale 45,- 70,-

Herslev Pilsner 45,- 70,-

Herslev Wiener Klassik 45,- 70,-

Herslev IPA 45,- 70,-

Herslev på flaske  Ø 

Herslev IPA 33 cl 50,-

Herslev Dobbelt IPA 50 cl 70,-

Herslev Dark IPA 50 cl 70,-

Herslev Mark Kirsebær 33 cl 50,-

Herslev Kastanje Brown Ale 33 cl 50,-

Herslev Porter 50 cl 70,-

Herslev Mørk Imperial Stout 50 cl 70,-

Herslev Barley Wine 2020 33 cl 145,-

Herslev Rye Wine 2020 33 cl 145,-

Alkoholfri

Herslev Under Solen 0,5%  (Pale Ale) 33 cl 45,-

Herslev Mørkets Frembrud 0,5 %  (Brown Ale) 33 cl 45,-

Teedawn Gentle Lager 33 cl 45,-

Teedawn IPA All the way 33 cl 45,-

Har du prøvet  
en Vermouth?
Rabassaires – Flors de 
Collserola, Barcelona, Spanien
Artisan vermouth af 10 
lokale blomster fra la Serra 
de Collserola. Alle udvalgt for 
deres aromatiske egenskaber. 
Håndplukket og macereret i 40 
dage og 40 nætter. Med laaang, 
kompleks og dyb eftersmag. 

10 cl. på is – kun kr. 75,-
E = Extravinøs, vores udvalg af særligt eksklusive vine. Også på glas!



Andet godt

Ø = Økologisk  B = Biodynamisk  N = Natur  V= Vegansk   BD  = Bæredygtig

 
GIN & TONIC 4 cl

'Basic' Gin Nut med Indian Tonic 100,-

Pearlfisher Ginlikør med Indian Tonic 100,-

St. Laurent Citrus Gin med Indian Tonic 125,-

Haymans Sloe Gin med Ginger Beer 100,-

ANDET

Dark’n’Stormy – Rom og Ginger Beer 95,-

Port Tonic –  Dry White Portvin og Tonicvand 80,-

Espresso Martini 105,-

Cosmopolitan 105,-

French 75 105,-

Negroni · med Flors Vermut 85,-

ALKOHOLFRI

ISH Gin & Tonic 85,-

ISH Italian Spritz 85,-

ISH Lime Daiquiry 85,-

ISH Mojito 85,-

Cocktails

De klassiske og et par drinks
med et twist!

       



Andet godt

Spiritus

Cognac og andre
 skønne avec

SPIRITUS 4 cl

Cognac Gourry de Chadeville VS 1er Cru 95,-

Mazetti Grappa di Moscato 75,-

Mazetti Grappa Intesa 85,-

Michel Couvreur Whisky  Clearach 95,-

Michel Couvreur Whisky  Overaged Single Malt 125,-

Davies County Bourbon 95,-

Distillerie Du St. Laurent Rye 3 års Whisky 95,-

Blantons Original Bourbon 125,-

Wild Apple Jack 'Calvados style' 95,-

XO Chagres Panama Rom  80,-

Rio Chagres 10 år 85,-

Rio Chagres 15 år 95,-

Rio Chagres 20 år 110,-

Chartreuse Verte ou Jaune – shot 85,-
   

Vi vælger ofte maden først og siden vinen dertil, 

men det kunne være omvendt.

Vi taler om elementerne i maden og hvordan det 

passer til vinen, så du kan lave et sikkert match.

Der er rigeligt med mad og vin.

    Dato: Onsdag den 20. marts kl. 19:00 

Pris: Kun kr. 450,- 

Medlemspris: Kr. 405,- 

https://vinøs.dk/event/vinskole/

Mad & Vin 



Sodavand

Dansk producerede, økologiske sodavand uden alt det 
kunstige, bare med ekstra meget saft.   INGEN kunstige 
aromaer, tilsætningsstoffer eller konserveringsmidler.

Sodavand fra Naturfrisk Ø                                                                                             25 cl
Hindbær-, Rabarber-, Hylde- eller Lemonbrus

30,-

Coca Cola og Coca Cola Zero                                         25 cl 30,-

ALKOHOLFRI   VIN  OG PROXIES
 
 

 

Cero Chardonnay, Californien 200,-

Cero Zinfandel, Californien 200,-

Einz Zwei Zero Weingut Leitz, Riesling 60,- 250,-

Leitz Zero Point Five Pinot Noir Alcohol Free 60,- 250,-

Leitz Zero Point Five Cabernet Alcohol Free 250,-

Udvalgte Proxies: Spørg i baren!

Ekstra kande filtreret vand 25,-

Ekstra kande danskvand 35,-

Andet godt

Americano 25,-

Espresso 25,-

Espresso dobbelt 35,-

Cortado 35,-

Flat White 35,-

Latte  35,-

Cappucino  35,-

En Romkugle til ...? 35,-

Te, Emeyu  – Earl Grey, Grøn, 
Ingefær/pebermynte, Pebermyne/lakrids 

Krus 35,-

Lokalt fra 

Yellow Bird

Kaffe & Te

Ø = Økologisk  B = Biodynamisk  N = Natur  V= Vegansk   BD  = Bæredygtig



Vin

Cava Anne Marie Brut Nature Reserva, Castell D’Age  B 350,-

Cava Anne Marie Brut Rosat, Castell D'Age  B 350,-

Cava Olivia Brut Nature Reserva, Castell D'Age  B 425,-

Dignitat Cava semi seco 295,-

Vivet Cava Pet Nat Macabeo/Parallada/Xarel·lo  N 375,-

L'Olivera Reserva Macabeo/Parallada/Xarel·lo Ø 350,-

L'Olivera Reserva Superior, Macabeo/Parallada  Ø 450,-

2020 Quota Rosa, Petillant Naturel, Barbera/ Uva Rara  Ø 325,-

2020 Lambrusco Grasparossa, Cleto Chiarli 350,-

JF Prosecco DOC Brut  Ø 350,-

2020 MarcoBarba, Barbabolla Frizzante Bianco 
Garganega  N

375,-

Domaine Camille Braun Cremant d'Alsace  
Pinot Blanc  B

395,-

2014 Domaine Camille Braun Cremant d' Alsace  
Coeur de Cuvée  B

595,-

QV Espumosa Método Tradional  Ø 395,-

Armance B Brut, Cremant d'Loire, Chardonnay  Ø 395,-

Paul Chollet Cremant de Bourgogne Quatre Saison  BD 395,-

2020 Cremant Friends Sunnen-Hoffmann, Pinot Noir 495,-

2022 Gutswein Weingut Gysler Spät Pet Nat N 450,-

Janson Bernhard, Cuvée Alice, Brut, Pinot Gris  B 450,-

Champagne Legret & Fils Equilibre B V 625,-

Champagne Legret & Fils Demi Sec B V 625,-

Champagne Legret & Fils Corolle B V 675,-

Champagne Legret & Fils Mineral, Blanc de Blancs  B V  E 750,-

2008 Champagne Legret & Fils B V  E 995,-

2014 Vincent d'Astree Brut Blanc de Noirs 995,-

Champagne Jean Velut NV, Rosé Brut, Pinot Noir  BD  E 750,-

Champagne Jacquesson, Cuvée 745, Dizu  E 1095,-

Champagne Jacquesson, Blanc de Noir,  
Terres Rouge, Dizy   E

1995,-

2008 Champagne Henriot, Brut   E 2095,-

Mousserende

Mousserende vine får deres bobler fra en gæring i lufttætte 
containere. De mest almindelige produktionsmetoder 
for mousserende vin er ‘Methode Traditionelle’ og 
‘tank metoden’. Mousserende vine produceres over hele
verden og følger ofte de samme metoder samt druesorter, 
som man finder i Champagne distriktet i Frankrig.

Ø = Økologisk  B = Biodynamisk  N = Natur  V= Vegansk   BD  = Bæredygtig



Vin

Hvide

DE  LETTE 
Lette hvidvine er kendt for deres tørre og forfriskende og 
syrlige smage. De fleste lette hvidvine er skabt til at blive 
drukket unge når de har mest syre og størst frugt.

2022 L'Olivera Blanc de Sere  Ø 325,-

2022 Fragments Blanc Castell D'Age, Sauv Blanc/
Xarel·lo   B

325,-

2021 Domaine Joël Remy Aligoté   BD 350,-

2019 Domaine Smith-Chapel Aligoté  B  E 575,-

100 % Xarel·lo, 2020 Castell D'Age N 375,-

2022 Gal Tibor Egri Csillag 350,-

2019 Chateau Ferran Tucaou Entre Deux Mers  B 375,-

2022 Domaine le Fay d’Homme AOP Muscadet Sèvre 
& Maine sur lie  B

350,-

2021 Douce Terre de Loire, AOP Muscadet Sèvre et 
Maine Ø

325,-

2021 Terre Di Gioia, Albino Armani 275,-

2022 Terre di Sarizzola, Terre Bianche, Cortese Ø 350,-

2019 Domaine Camille Braun Pinot Gris Lippelsberg  B 425,-

2021 Janson Bernhard Weissburgunder B 350,-

2021 Domaine Camille Braun Cuvée Marguerite Anne 
Pinot Blanc  B

350,-

2021 Domaine Camille Braun Vielles Vignes Sylvaner B 350,-

2021 Lagar de Costa,  Albarino  N 395,-

2021 Quinta das Arcas Reserva, Alvarinho 395,-

2018 Tradition Albarino, Lagar de Costa  N 475,-

2020 Quinta de Santa Teresa Esculpido Old Vines, 
Avesso Ø

450,-

2021 Lavagnoli Pigozzo Garganega  BD 395,-

2020 Menti Giovanni “MarcoBarba” Barbabianco, 
Garganega  N

395,-

2021 La Marouette Sauvignon Blanc  Ø 350,-

2020 Jacques Frelin Hedgehog Sauvignon Blanc  Ø 350,-

2021 Les Carrons Touraine AOP, Sauvignon Blanc  Ø 350,-

2022 Seleni Estates Sauvignon Blanc  Ø 375,-

2021 Lu Lu Sauvignon Blanc, Hewitson   BD 375,-

2019 Neudorf Tiri Tiri Sauvignon Blanc  Ø 425,-

2022 L’Emotion Authentique - AOP Sancerre  Ø 495,-

2021 Dog Point, Sauvignon Blanc  BD 475,-

2020 Storm Wines Wild Air Sauvignon Blanc  N 495,-

2022 L’Emotion Authentique – AOP Pouilly Fumé  Ø 575,-

E = Extravinøs, vores udvalg af særligt eksklusive vine. Også på glas!



Vin

2020 Belondrade y Lurton, Verdejo  E 750,-

2021 Weingut Künstler Impression Grüner Veltliner  Ø 350,-

2020 Weingut Künstler Assemblage Grüner Veltliner 
Welschriesling  Ø

595,-

2020 Alheit Hereafter Here, Chenin Blanc BD 495,-

2019 Alheit Nautical Dawn, Chenin Blanc 725,-

2018 Nicolas Joly Clos de la Bergerie, Chenin Blanc B  E 795,-

2020 Nicolas Joly, Chenin Blanc, Coulée de Serrant, 
Chenin Blanc B  E

1295,-

DE   FYLDIGE 
Fyldige hvidvine er kendt for deres fede og kraftige smag. De får 
oftest lov til at lagre på bundfaldet eller egetræsfade og derved 
opnår vinen nye fyldige karakterer som fløde, vanilje og smør.

2018 Jacques Frelin No 35 Rousanne Ø 375,-

2020 Valenciso White 'Barrel Fermented' Garnacha 
Blanco Ø

450,-

2018 Domain Ledogar Carignan Blanc  B 495,-

2021 Be Bike Chardonnay Ø 350,-

2020 Valenciso White ‘Barrel Fermentet’,  
Garnacha Blanco Ø

450,-

2020 Hedgehog Chardonnay  Ø 325,-

2021 Domaine Mathias Pouilly-Fuissée En Cenan 595,-

2021 Domaine Mathias Pouilly-Fuissée 1er Crus Aux 
Quartz

750,-

2022 Domaine Mathias Mâcon Roche Blanche Ø 375,-

2022 Domaine Romany AOP Bourgogne Blanc 'Les 
Gouttes' N

395,-

2020 Domaine Remy Bourgogne Blanc, Chard.  BD 425,-

2020 Domaine Remy Hautes Côtes de Beaune  
‘Le Roncin’ Chardonnay BD

525,-

2020 Grossot Chablis Traditionelle AOC, Chard. Ø 450,-

2020 Grossot Chablis "La Part desAnges", Chard.  Ø 495,-

2020 Dom. des petits Champs Lins Cotes d'Or Blanc 
Chardonnay

495,-

2021 Szijjártó Előd Borászat Chardonnay   BD 550,-

2019 Grossot Chablis 1er cru Vaucoupin, Chard.  Ø   E 600,-

2019 Grossot Chablis 1er cru Fourchaume, Chard. Ø   E 650,-

2018 Lost under heaven, Chardonnay N   650,-

2019 Bliss, Chardonnay   BD 395,-

2017 Domaine Eden Chardonnay  E 725,-

2020 Domaine Remy Saint Aubin 1. Cru 'Le Sentier du 
Clou' Chardonnay BD  E

675,-

2020 Sandhi Central Coast Chardonnay BD  E 750,-

2020 Storm Wines Chardonnay N  E 775,-

2019 Chavost Vin Tire De Raisin Et Pis C'est Tout N  E 825,-

E = Extravinøs, vores udvalg af særligt eksklusive vine. Også på glas!



Vin

2019 Dom. des petits Champs Lins, Chass. Montrachet  E 850,-

2021 Dom. des petits Champs Lins, Chass.Montrachet  E 925,-

2018 Dom. des petits Champs Lins, Meurs. Les Tillets  E 850,-

2020 Dom. des petits Champs Lins, Meursault  E 925,-

2018 William Fevre, Montmains Premier Cru, Chablis  E 895,-

2017 Garnier Chablis Grand Cru Vaudesir Chard.  BD  E 950,-

2018 Garnier Chablis Grand Cru Le Clos Chard.  BD  E 975,-

2020 William Fevre, Les Preuses Grand Cru, Chablis E 1395,-

2020 Bouchard Pére & Fils, Puligny-Montrachet, 
Chardonnay E

1195,-

2020 Bouchard Pére & Fils, Meursault, Perrières, 
Premier Cru, Chardonnay E

1495,-

2017 Bouchard Pére & Fils, Corton-Charlemagne, 
Grand Cru, Chardonnay E

2295,-

2022 Alpi Retiche Bianco IGT, Nino Negri 395,-

2019 I Custodi, Ante Etna Bianco  Ø 495,-

2022 Pietradolce Etna Bianco, Carricante  Ø 495,-

2022 I Custodi Ædes Etna Bianco, , Carricante  Ø 550,-

DE  AROMATISKE 
Aromatiske hvidvine har parfumerede og søde frugtaromaer, 
men kan variere fra tør til sød i smagen. 

2021 La Capricieuse, Jacques Frelin, Vin de France Ø 350,-

2023 Amigama Macabeo, Falcon Vines  Ø  V 350,-

2021 L'Olivera Agaliu Macabeo  Ø 350,-

2014 Terre di Sarizzola Derthona, Timorasso 475,-

2015 Terre di Sarizzola Derthona, Timorasso 450,-

2018 Terre di Sarizzola Derthona, Timorasso  Ø 375,-

2019 Terre di Sarizzola Derthona, Timorasso  Ø 425,-

2016 Terre di Sarizzola Biancornetto, Timorasso 495,-

2017 Terre di Sarizzola Biancornetto, Timorasso  Ø 495,-

2018 Terre di Sarizzola Biancornetto, Timorasso  Ø  
(91 pts Winespectator)

525,-

2018 Eric Thill Savagnin 'Cuvée Romanée'   N 595,-

2017 Bernard Series, Old Vines Chenin Blanc  BD  625,-

2020 Alheit Hereafter Here Chenin Blanc  N 495,-

2019 Alheit Nautical Dawn Chenin Blanc  N   E 725,-

2020 Suertes del Marques Trenzado, Listan Blanco 495,-

2021 Suertes del Marques Vidonia, Listan Blanco   650,-

2020 Vielle Mule by Jeff Carrel, Macabeu N 350,-

2020 L'Olivera Blanc de Marges, Parallada Ø 395,-

2017 Luis Anxo A Teixa, Macabeo  Ø   E 625,-

2021 Janson Bernhard Riesling Gutswein 1 L B 350,-

2020 Janson Bernhard Riesling Schwarzer Hergott 
Alte Reben B

395,-



Vin

Ø = Økologisk  B = Biodynamisk  N = Natur  V= Vegansk   BD  = Bæredygtig

Orange

Orangevin er hvidvin, der er lavet som rødvin. Altså vin, hvor 
skallerne fra druerne ligger med i mosten under eller efter 
gæringen for at afgive smag og tanniner. Skallerne afgiver en 
orange farve – deraf navnet orangevin. 

2021 Sarabande PIG Orange, Rousanne/Marsanne N 350,-

2022 El Troyano Orange Wine, Verdejo  B V 375,-

100 % Miracle Orange, 2022 Castell D'Age Sauv Blanc  N 395,-

100 % Orange, 2021 Castell D'Age Garnatxa Blanco  N 375,-

2020 Castell d'Age Orange Amfora  N 475,-

2019 NEO KOSMO Nebéleuse Sauvignon Blanc  B 450,-

2018 Vine Ponto Rkatsiteli  N 495,-

2020 Danieli Winery Khikvi  N 550,-

2021 Janson Bernhard Silvaner 'Orangewein' B  375,-

2019 Janson Bernhard Gewürztraminer Orangewein B 395,-

2020 Domaine Begude Orange,  Gewürtztraminer  N 425,-

2021 Domaine Camille Braun, Lune Rousse 
Gewürztraminer N

495,-

2022 Kreydenweiss La Boire Orange, Sylvaner/
Gewürztraminer N

575,-

2016 Maramato, Tenuta Mara, Sangiovese Bianco  B 475,-

2021 Rego Do Sol Naturel, Albariño  N 395,-

2020 Domaine Camille Braun Nébuleuse Pinot Gris  N 475,-

2020 Domaine Camille Braun Quasar Muscat  N 575,-

2020 Janson Bernhard Riesling Taubrunnen B 395,-

2019 Janson Bernhard Riesling Unterm Kreuz B 450,-

2022 Bindges Alte Reben Kabinett 395,-

2021 Bindges Riesling von Schiefer 395,-

2022 Bindges Königsberg Riesling Kabinett 395,-

2022 Cascina Alberta Langhe DOC Riesling Ø 395,-

2021 Domaine Camille Braun Pfingst Riesling  B 450,-

2018 Dom. Cam. Braun Riesling Grand Cru Pfingstberg  B  E  550,-

2017 Domaine Camille Braun  Riesling Grand Cru 
Kaefferkopf  B  E

475,-

2019 Wagner Stempel Heerkretz Riesling Spätlese  Ø  E 550,-

2020 Janson Bernhard Gewürztraminer Spätlese B 375,-

2018 Domaine Camille Braun Gewurtztraminer 
Annabelle  B   

395,-

2019 Domaine Camille Braun Gewurtztraminer  
Grand Cru Kaefferkopf  B  E

550,-



Rosé

Produceres ikke ved at blande blå og grønne druer, men  
ved at udbløde drueskallerne med vinen i en kortere tid.  
Rosé produceres i alle større lande og af næsten alle typer 
druesorter – både blå og grønne.

2023 Amigama Manchuela, Falcon Vines  Ø  V 350,-

2021 L'Audacieuse, Jacques Frelin, Vin de France Ø 350,-

2021 Janson Bernhard Blanc de Noirs  B 350,-

2021 Ørby Danese Rosévin 100% Lèon Millot Ø 350,-

2022 La Marouette Grenache Rosé  Ø 350,-

2021 Steff Rosé by Henri Bonnaud Côtes de Provence, 
Syrah/Grenache  Ø

350,-

2021 Les Estourettes AOP Côtes de Provence Syrah/
Grenache Ø

350,-

2021 Domaine Ledogar Roug'é Clair, Carignan/
Mourvedre N

350,-

2020 NEO KOSMO Infrarouge  B 450,-

2022 Le Clos Saint Vincent rosé, Braquet  Ø 495,-

2021 Chateau de Bellet La Chapelle Rosé   Ø 795,-

Røde

DE  LETTE 
Lette, røde vine er ofte transparente i farven og har en  
forholdsvis høj syre. De kendes ved deres røde bær-  
aromaer, som bedst fanges i et stort ballonformet vinglas.

2019 Janson Bernhard Rouge á Trois  B 350,-

2019 Weingut Triebaumer Blaufränkisch  Ø 375,-

2021 Weingut Künstler Kontrast Zweigelt  Ø 375,-

2020 Weingut Künstler Collage Zw/Merlot Ø 375,-

2017 Weingut Bauer Zweigelt Reserve  Ø 375,-

2021 L'Olivera Vinyes Trobades Negre N 395,-

2022 Pietradolce Etna Rosso, Nerello Mascalese  Ø 495,-

2021 La Marouette Pinot Noir Ø 350,-

2021 Domaine Remy Bourgogne Rouge, Pinot Noir BD 425,-

2021 Victor Sornin Beaujolais Nature  Gamay  N 375,-

2022 Romany Beaujolais Rouge "Le Moulin" Gamay Ø 375,-

2021 Romany Beaujolais Rouge "Aux Ecully" Gamay Ø 395,-

2020 Romany Beaujolais Rouge "Into The Wild" Gamay N 425,-

2022 Matray et Filles Morgon Les Charmes  Ø 450,-

2022 Matray et Filles Fleurie Montgenas  Ø 450,-

2017 Bliss, Pinot Noir  BD 450,-

2022 Szijjártó Előd Borászat Pinot Noir  BD 550,-

Vin



Vin

Ø = Økologisk  B = Biodynamisk  N = Natur  V= Vegansk   BD  = Bæredygtig

2021 Janson Bernhard Spätburgunder  B 450,-

2020 Rings Spätburgunder VDP Pinot Noir  Ø 550,-

2018 Eric Thill Pulsard & Pinot Noir N 550,-

2020 Domaine Fagot Bourgogne Cote d'Or Rouge 550,-

2021 Domaine Remy Savigny les Beaune 
 'Les Fourneaux' Pinot Noir BD

550,-

2019 Domaine Remy Beaune 1. Cru ‘Les Cent Vignes’ 
Pinot Noir    E

725,-

2019 Storm Wines Vrede Pinot Noir N  E 775,-

2019 Storm Wines Ridge Pinot Noir N  E 775,-

2019 Storm Wines Ignis Pinot Noir N  E 775,-

2019 Domaine Remy Pommard ‘Les Vignots’ 
Pinot Noir  E

850,-

2018 Dom. des petits Champs Lins Savigny les Beaune 
1. Cru Les Vergelesses  E

850,-

2016 Dom. des petits Champs Lins Volnay 1. Cru Les 
Pitures  E

900,-

2016 Rion & Fils, Nuits St. Georges 1cru Les Lavieres 
Pinot Noir  E

950,-

2018 Rion & Fils, Vosne Romanee, Pinot Noir  E 995,-

2020 Chavost Coteaux Champenois Rouge  
'Metode Nature'  E

975,-

2015 Pommard 1er Cru "Le Clos des Boucherottes", 
Pinot Noir  E

1095,-

2018 Dom. des petits Champs Lins, Corton Grand Cru 
Fietres  E

1295,-

2020 Weingut Rings, Spätburgunder, GG "Saumagen", 
Pinot Noir E

1395,-

DE  MIDDELFYLDIGE 
Kaldes ofte for madvine på grund af deres evne til at parre  
med en bred vifte af retter. De middelfyldige vine er 
overvejende domineret af røde frugter og bær i smagen.

2021 Terre di Sarizzola, Campo della Chiesa, Barbera  Ø 350,-

2021 Cascina Alberta, Barbera d'Alba  Ø 350,-

2018 Monleale Terre di Sarizzola, Barbera  Ø 395,-

2019 Suertes del Marques 7 Fuentes, Listán Negro   N 450,-

2021 12 Volts, Callet, Fogoneu  Ø 595,-

2022 Lavagnoli Valpolicella DOC, Corvina, Molinare 350,-

2021 Lavagnoli Valpolicella Rosso Veronese IGT, 
Corvina, Carmenere, Merlot

395,-

2020 Lavagnoli Valpolicella Ripasso Superiore DOC, 
Corvina, Molinare

425,-

2020 Lavagnoli Valpolicella Superiore DOC, Corvina, 
Molinare

425,-



Vin

2017 Lavagnoli Valpolicella Amarone DOCG,  
Corvina/Molinare   

750,-

2016 Attila Turan BD 650,-

2016 12 Uve Maremma - Il Paradiso di Frassina  B 450,-

2020 Montepeloso Alpha, Montepulciano/Sangiov.  BD 395,-

2015 Montepeloso Eneo, Montepulciano/Sangiov.  BD   E 700,-

2016 Montepeloso Eneo, Montepulciano/Sangiov.  BD   E 700,-

2021 L'Olivera Vi Natural Can Calopa, Sangiovese N 375,-

2021 Monterinaldi Purple Turtle IGT Sangiovese  Ø 395,-

2020 Monterinaldi Chianti Classico DOCG Sangiov.  Ø 395,-

2019 Monterinaldi Chianti Classico "Vigneto Boscone" 
DOCG Ø  E

775,-

2020 Tenuta Mara Guiry, Sangiovese  Ø 450,-

2017 Monterinaldi Chianti Classico Riserva DOCG 
Sangiovese  Ø   

650,-

2019 Monterinaldi Chianti Classico Riserva DOCG 
Sangiovese Ø

675,-

2011 Chianti Classico Gran Selezione di Grace, Sang.   B   E 750,-

2014 Moz Art, Brunello di Montalcino, Il Paradiso  
di Frassina  B   E

825,-

2015 Moz Art, Brunello di Montalcino, Il Paradiso  
di Frassina  B   E

725,-

2014 Montepeloso Nardo, Sangiovese, Cab. Sauv.   BD  E 875,-

2015 Montepeloso Nardo, Sangiovese, Cab. Sauv.   BD  E 925,-

2021 L'emotion Authentique Saumur-Champigny  
AOP Ø

375,-

2020 NEO KOSMO Onde Cabernet Franc B 450,-

2012 Attila Cabernet Franc BD  650,-

DE  FYLDIGE 
Fyldige rødvine har ofte mange tanniner, rig frugtsmag og dyb 
rød farve fra et højt indhold af anticyaniner fra druens skal.  
De kan nydes alene eller med tilsvarende fyldige retter.

2021 La Passionnée, Jacques Frelin, GSM  Ø 350,-

2020 Contrefort du Delta, Grenache, Syrah  Ø 350,-

2021 L'Olivera Arraona, Garnatxa/Merlot  Ø 375,-

2016 Domaines Lupier El Terroir Garnacha Magnum  E  950,-

2019 Domaine de la Graveirette Chateauneuf  
du Pape   B  E

775,-

2017 Domaine Tourbillon Chateauneuf du Pape Vielle 
Vignes    E

795,-

2019 Mourchon Châteauneuf du Pape   B   E 850,-

2020 Le Vieux Donjon, Châteauneuf du Pape  E 895,-

2018 Mustiguillo Mestizaje Bobal  Ø 375,-

E = Extravinøs, vores udvalg af særligt eksklusive vine. Også på glas!



2016 Mustiguillo Finca Terrerazo Bobal  Ø  650,-

2022 Amigama Bobal, Falcon Vines  Ø  V 350,-

2021 Tenuta Viglione Primitivo DOC  Ø 350,-

2018 Bliss Zinfandel   BD 395,-

2021 Be Bike Tempranillo  Ø 350,-

2019 Laderas De Cabama, Tempranillo   Ø 450,-

2018 Valenciso Cemento, Tempranillo  Ø 450,-

2019 Somanilla Crianza, Bodegas Hercal, Tinta del Toro 395,-

2018 Corvul Crianza, Bodegas Hercal, Tinta del Toro 495,-

2021 Domaine Ledogar La Compagnon 
Syrah, Grenache, Carignan  B

375,-

2021 Domaine Ledogar Tout Nature,  Grenache/Mourv. 425,-

2021  100 % Syrah Castell D'Age N 375,-

2022 Syrah Amfora Castell D'Age  B 475,-

2018 City Limits Syrah, Two Vintners 475,-

2021 Thistledown – Cunning Plan, Shiraz   BD 450,-

2018 Thistledown – The Quickening, Shiraz  BD  E 750,-

2020 L'Olivera Vinyes de Barcelona, Syrah / Garnatxa  Ø 425,-

2015 Grifalco, Aglianico Daginestra Ø  E 575,-

2022 Cascina Alberta Langhe Nebbiolo  Ø 395,-

2018 Miru Ghemme DOCG, Nebbiolo 575,-

2019 Cooperativa Tra Produttori "Scuta!" Barolo, 
Nebbiolo

550,-

2011 Ghemme DOCG Vigna Cavenago, Nebbiolo, 
Vespolina  N

550,-

2018 Chiara Boschis Pira, Mosconi, Barolo Cru, 
Nebbiolo  E

1295,-

2019 Chiara Boschis Pira, Mosconi, Barolo Cru, 
Nebbiolo E

1395,-

2020 Cascina Alberta Barbaresco Giacone DOCG Ø 625,-

2019 Tenuta Reverdito Barolo, Nebbiolo 575,-

2019 Chateau Ferran Le Sans Nom VdF  
Cabernet Sauvignon B

350,-

2013 Svoltacarozze,  Sangiovese, Cabernet Sauvignon 375,-

2018 Bliss Cabernet Sauvignon  BD 395,-

2021 Fabio Motta Pievi Bolgheri Rosso 575,-

2016 Montepeloso Eneo, Alicante/Sangiov./Montep BD 695,-

2012 Montepeloso Gabbro, Cabernet Sauvignon  BD 975,-

2019 Sojourn Cellars, Cabernet Sauvignon, Oakville, 
Napa Valley  E

1295,-

2018 Chais de Marquis AOP Bordeaux Merlot / Cab. S. / 
Cab F. Uden sulfit  Ø

350,-

2019 Chateau Ferran Terre d'Argile, Malbec B 395,-

2020 Marco Barba Barbarossa Menti Giovanni, Merlot N 375,-

2018 Pomerol, Château le Prieuré Pomerol  E 550,-

Vin



Vin

E = Extravinøs, vores udvalg af særligt eksklusive vine. Også på glas!

Ø = Økologisk  B = Biodynamisk  N = Natur  V= Vegansk   BD  = Bæredygtig

Meld dig ind i Vinøs’ medlemsklub
Bliv medlem og få 1 glas månedens vin hver måned  

i et halvt år – altså 6 glas gratis vin!

Som medlem får du også mange andre gode fordele:
•   10 % rabat på vin og mad i vinbaren

•   10 % rabat på ikke nedsatte vine i vinhandlen

•   10 % rabat på vinsmagninger, vinskole og events

•   Tilbud på månedens vin og udvalgte vine

•  Fortrinsret til deltagelse i vinsmagninger og events 

•   Invitation til specialarrangementer

•   Nyhedsbrev med gode tilbud

    Medlemskabet som koster 175,- gælder i et halvt år 

og fornyes automatisk. 

Bliv medlem!

Meld dig ind nu på vinøs.dk 
og få dit glas med det samme!

2016 Château de Sales, Pomerol  E 795,-

2018 Château Mayne-Vieil, Fronsac, Merlot 425,-

2015 Long Meadow Ranch Hunt & Harvest, Merlot Ø   595,-

 2022 Comando G La Bruja de Rozas Garnacha  BD 675,-

2015 Joan Giné Reserve Priorat Garnacha, Cariñena & 
Cabernet Sauvignon Ø  E

625,-

2016 Chateau Ferran Tucaou Bordeaux Superior B 375 ,-

2018 Chateau Haut-Ferrandat, St. Emilion Grand Cru  E 525,-

2017 Chateau Fonplegade, St. Emillion Grand Cru B  E 775,-

2019 Chateau Cantenac-Brown, 3.Cru Margaux  E 1250,-

2015 Vieux Taillefer St. Emilion Grand Cru, Merlot BD  E 1250,-

2000 Chateau Cantemerle Haut Medoc  E 1475,-


