
Vine på Glas

Tilbud på  
Månedens Vin
Du kan nyde en hel flaske  
for kun kr. 375,-  

Ø = Økologisk  B = Biodynamisk  N = Natur  V= Vegansk   BD  = Bæredygtig

  Mousserende  
 

1   �Anne Marie Brut Rosé, Castell D’Age, DO Cava B 
Flot mousse efter 15 måneder på gær resterne. 
Dufter af brød, lidt laktisk, lette røde bær som 
hindbær og jordbær. 

90,- 395,-

2   ��Eppelmann Sekt Blanc et Noirs Brut,  
Rheinhessen  Ø   
Mineralsk og frugtagtig, med en let krop, bløde 
brioche noter, som markeres med en behagelig 
mousse i munden.

110,- 525,-

  Hvide   

3   �2025 Karussell Weiß, Weingut Schabl,  
Wagram  Ø  Månedens vin    
I næsen er der hvide blomster, lidt citrusfrugt, 
Clara Friis pærer og hvid fersken. Saftig, 
mineralsk og frisk syre. 

85,- 375 ,-

4  �  ���2025 Medir Blanco, Rabassaires, Vallès 
Occidental  N 
Aromatisk duftintensitet med en anelse 
mandel, gul stenfrugt som fersken, let 
mundfylde, sitrende syre og lang eftersmag

90,- 395,-

5   �2024 AOC Bourgogne Chardonnay, Domaine 
Joel Remy  BD			      
Aroma af ferskner, hvide blomster og et let strejf 
af vanilje. Rig og generøs i smagen med en let 
mineralitet.

110,- 495,-

6  �  �2025 Eppelmann Weissburgunder Gutswein, 
Rheinhessen   Ø 
Saftig moden pære, røde æbler og et strejf af 
litchi. Den hvide frugt i duften afsluttes med en 
behagelig salt eftersmag.

90,- 395,-

7  � 2023 Keller Künstler, Impression,  
DAC Carnuntum  	  
Grüner med aromaer af dejlige modne æbler, 
pærer, en knivspids hvid peber og et lidt rosmarin 
fra urtebedet.

90,- 395,-

  Orange
  

 

8  �2025 Castell D’Age 100 % Miracle Orange  
DO Penedes  N	  
Sprød og ufiltreret på ren Sauvignon Blanc med 
friske noter af abrikos, ananas og citrus. 

95,- 395,-

  Hedvin  
 

15    �Muscat de Rivesaltes T de Terroir,  
AOP Rivesaltes  Ø			    
En forførende sød sag med en intens næse af 
honning og citrus-toner. I munden er den ren 
og rig på karamel/toffeesmag.

65,- 350,-

  Alkoholfri   

16    �Tenuta Giol 0.0 alcohol, Spumante Blue Label  Ø 
I næsen er der hvide blomster, honning, 
stenfrugtnoter. Velafbalanceret med en dejlig 
aromatisk friskhed.

85,- 350,-

  Røde
 

 

11   � 2023 ‘San Patelu’ Grignolino DOC, Crotin 1897   Ø  
Fyldt med saftige jordbær, peber og naturlige 
tanniner – dette er så Piemonte! Rig på duft og 
madvenlig syre

90,- 395,-

12   �2023 AOC Bourgogne Pinot Noir,  
Domaine Joel Remy  BD 
God modenhed med fokus på de røde bær, 
som friske kirsebær. Lidt fadpræg, lette 
tanniner og lang eftersmag.

110,- 495,-

13   �2025 Domaine Des Sanzay,  
AOP Saumur Champigny  Ø
Letflydende Cab Franc med røde bær, ribs og 
sommergrønt. Saftig, blød, fine tanniner og en 
frisk afslutning.

95,- 425,-

14   � 2024 Cascina Alberta, Barbera d’Alba DOC  Ø  
Aroma af sorte frugter, cassis, røg, og et let 
muldet terroir. Kraftig frugtighed, skøn syre, 
bløde næsten umærkelige tanniner.

95,- 395,-

  Rosé
 

 

 

 

 9   �2023 Cuvée RotWeißRot, Weingut Schabl, 
Wagram   Ø    Månedens vin
Et blend af rød og hvid med aroma af lette 
røde bær og en finish af lidt sort peber, der 
balanceres med lette taniner.

85,- 375,-

10   �2025 Hedgehog Syrah Vignoble Frelin  
VDF Rosé    Ø 
Sydfransk, frisk og let rosé med forfriskende syre 
og smag af røde, vilde jordbær, ribs og let fersken.

90,- 375,-


